


















































































































































































































































CREMAS HELADAS

VAINILLA MEXICANA ALMENDRA TOSTADA
CON TURRON DE JIJONA
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CAFE RISTRETTO QUESO FRESCO
CON FRAMBUESAS
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SIN GLUTEN }/ SIN LACTOSA v VEGANO



82 CREMAS HELADAS

CHOCOLATE COLONIAL DULCE DE LECHE ESTILO
PORTENO CON CHOCOLATE

KEFIR Y LIMA

SIN GLUTEN ﬁ/ SIN LACTOSA v VEGANO



CREMAS HELADAS 83

NATA FRESCA PISTACHO ESMERALDA
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VAINILLA CROCANTI CARAMELO SALADO

SIN GLUTEN }/ SIN LACTOSA \f VEGANO



84 CREMAS HELADAS

CHOCOLATE GRAND CRU LECHE MERENGADA
72% CACAO

SORBETES

CHOCOLATE BLANCO LIMON Y ALBAHACA
CON MATICES DE VIOLETAS




SORBETES 85

FRUTA DE LA PASION CITRICOS Y VERDURAS
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FRAMBUESA, LIMON MANGO
& MENTA FRESCA
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86 SORBETES

MANDARINA EXPRIMIDA FRESON

LIMON EXPRIMIDO CREMOSO DE A.O.V.E

CACAO CUZCO, FLOR DE SAL Y NIBS DE CACAO
CREMOSO DE A.O.V.E*

*ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

%KV %KV

9/ SIN GLUTEN » SIN LACTOSA VEGANO
4 GLUTEN FREE | LACTOSE FREE VEGAN
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LA COLLEZIONE

PASTA DE SECADO LENTO Y A BAJA TEMPERATURA
CON SEMOLA ITALIANA DE TRIGO DURO

FIDEUA DE TINTA DE CALAMAR CON NAVAJAS Y VERDURAS

LAS ESPECIALIDADES

El amasado lento y a baja temperatura es un proceso de
fabricacion que respeta la textura al dente de la pasta. La
originalidad de la Collezione reside en que cada variedad
se elabora y amasa con ingredientes del mar o de la tierra.

| | | mAcTONES '|:|'HEnvmos
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FIDEUA DE FUMET
DE PESCADO

RECETA: Una vez cortada la verdura cebolla, calabacin,
puntas de espdrragos en juliana, saltéala junto con la fideud
hasta que se doren. Cubre con caldo caliente y agrega sal y
pimienta cuando hierva. Aflade los berberechos hasta que
se abran. Controla la coccion de los fideos y como detalle
final simale una nuez de mantequilla y mezcla. Sirve con
flor de sal, pimienta recién molida y aceite de oliva.

ﬁ II|II II|II II|II ﬁ

3/4MIN  2/3 250 G

40| Sandro O Desij

f
A

Y FIDRUA DR

FIDEUA DE TINTA
DE CALAMAR

RECETA: En una sartén con aceite de oliva, saltea ajo tierno,
cebolla y pimiento cortados en brunoise. Cuando cojan
color, agrega las navajas frescas y remueve. Aflade la
fideud de tinta de calamar y sofrie hasta que los fideos se
doren ligeramente. Cubre con fumet o caldo de marisco y
rectifica de sal y pimienta. Calcula el tiempo de coccion de
los fideos y decora el plato con un par de navajas, flor de sal
y pimienta recién molida.

ﬁ II|II II|II II|II m

3/4MIN 2/3 250 G



: LA BIANCA
PASTA & SALUTE

PASTA DE SECADO LENTO Y A BAJA TEMPERATURA
SLOW DRYING & LOW TEMPERATURE PASTA

WE

: R DI ORIGINE -
. . VEGETALE

PASTA CON HUEVO Y OMEGA 3 DE ORIGEN VEGETAL
En Sandro Desii nos preocupamos por el bienestar y la salud, y
hemos querido elaborar una familia de pasta de secado lento y a
baja temperatura, amasada con Omega 3 (acido linolénico) de origen
vegetal. Los dcidos grasos omega 3 son un tipo de grasa poliinsaturada
esencial, una sustancia que habitualmeénte falta en la dieta moderna.

= HERVIDOS
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DEHUEVO  nee
VEGETALE

RECETA: Una vez hervidos, saltea toamte cherry,

ladminas de ajo, clamarcitos y cebollino. Condimenta

con mejorana fresca.
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10/12 MIN 500G
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’}'.‘ OMEGA 3 vl RECETA: En una sartén reduce puerro, calabaciny

2y e ‘—r—y-n" Vel tomates cherry. Retirarlo del fuego. En un bol, aiiade

4 *’5’*’ W/ :":',} la ricotta romana y desmenazala y agrégale la pasta
X 7 / *}4 hervida con el sofrito. Trabajar bien todo y servirlo.
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% 6/8MIN 500G

TAGLIOLINI  <*€%
DE HUEVO oo
RECETA: En una sartén, saltea mantequilla con ldminas de

I ajo, aiddele la pasta y varias hojas de salvia fresca, varias
y ' " | pimientas y parmesano en polvo.
A

1.1‘/“4‘\ =T A

5/7 MIN 500G




NASTRINI <
DE HUEVO  oigene
RECETA: Una vez hervidos, saltéalos con aceite de oliva

virgen extra y jamon cortado fino. Mézclalo todo fuera
del fuego en la sartén con yema de huevo batida.

5/7MIN 500G
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ENSALADA FRESCA CON NASTRINI DE HUEVO
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SPAGHETTI A LA GUITARRA CON SALSA DE TOMATE FRESCO Y ALBAHACA



SANDRO

95

RAGU A LA
BOLONESA

RECETA
Pasar por sartén o cazuela y reducirla con un poco de caye-
nay curry. Perfecta para unos tacos de pollo.

m PACK

180g 12 UDS
24 UDS/cja

. TOMATE
- FRESCO Y
* ALBAHACA

OIDFASHIONED TOMATO SAUCE i
ecets g/ Ancient recipa IN1808/6°%%

TOMATE FRESCO
Y ALBAHACA

RECETA
Ideal como base de pizzas caseras, entre otras ideas!

m PACK

180g 12 UDS
24 UDS/cja

. PESTO A LA |
. GENOVESA

PESTO A LA GENOVESA
(CONCENTRADA)

RECETA
También es perfecta como alifio para ensaladas!

m PACK

130g 12 UDS
24 UDS/cja
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ASESORAMIENTO
GASTRONOMICO

1. ALQUILER DE CARRITOS
DE HELADO PARA EVENTOS

2. ASESORAMIENTO COMERCIAL Y
DE MARKETING
PARA HELADERIAS Y RESTAURACION

3. CARTAS DE POSTRES Y
CARTELERIA PERSONALIZADAS

4. PLANES ESTRATEGICOS Y ESTUDIOS
GASTRONOMICOS A MEDIDA (RECETARIOS/
MARIDAJES DE PRODUCTOS PARA ESPACIOS

DE RESTAURACION Y HOSTELERIA)

GASTRONOMIA 360°

Tras mas de 50 afios de experiencia en el
sector, el equipo de Sandro Desii ofrece un
servicio de asesoramiento gastrondmico
360 o para nuevos proyectos.

CONSULTA CONDICIONES CON NUESTRO EQUIPO COMERCIAL
info@sandrodesii.com



PUBLICIDAD Y DISENO

PERSONALIZADO

CARTA DE POSTRES al
SANDR() DESII

DE%%{E ' Ll

F LA RBYOLCION
DESSERT

CARTELERIA PERSONALIZADA ADAPTADA
A DISTINTOS FORMATOS Y ESPACIOS

. Sandro % Desii

HELADOS
ARTESANOS

CAPRICCIO
CREMOSO!

CHOOSE YOUR FLAVOUR! :

ARTISAN ICE CREAM

FORMATOS DISPONIBLES
Lonas promocionales

Carteleria

Pizarras
Displays (A4 y AD)

HELADOS
ARTESANAL S

= IELADOS

- ARTESANALES

* CONSULTA  CONDICIONES CON

NUESTRO EQUIPO COMERCIAL









