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SANDRO DESII, FUNDADOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y ACTIVIDADES GASTRONOMICAS SL

FILOSOFIA SANDRO DESII

GASTRONOMIA CREATIVA DESDE 1967

MAS DE 50 ANOS

El Centro de Investigacion de Sandro
Desii ha querido ir mdas alld de sus
origenes italianos con el helado y la
pasta con la intencién de respetar la
herencia de los métodos de elaboracion
artesanos sin renunciar a ideas mas
trasgresoras. Nuestros productos son
frutodeunapasionporreivindicarelvalor
de la cultura gastronémica; representan
la investigacion dindmica, pionera en

combinaciones revolucionarias, dando
trascendencia al ingrediente natural y
a las recetas autdéctonas. Las cremas
heladas y la pasta son productos vivos,
en cuyo proceso la mano siempre estard
presente, incorporando las nuevas
tecnologias para mejorar, pero donde
se respetan los tiempos y la calidad por
encima de todo, para dar sentido a la
autenticidad.



NUESTROS

INGREDIENTES

LA RECETA DE SANDRO DESII

Comprometidos con
el medio ambiente

Recuperamos antiguos
procesos de fabricacion de
pasta que ya no existen.

Exalta el arte
del buen comer.

Materias
primas naturales.

Nuestros ingredientes
son investigacion y pasion,
tradicion e innovacion.

Defendemos
la cocina lenta.

Rescatamos la tradicion
para innovar.

Centro de Investigacion
y Actividades Gastronémicas

La excelencia en
el proceso de elaboracion.

El helado,
la joya del postre.

Valor cultural diferenciador
que aporta “la mano”.

Respeto por la herencia
gastrondémica.

Honramos el alma de los
productos auténticos.

Creamos un nuevo horizonte
gastronomico.



 ESPECIALIDADES DE
SANDRO DESII

VAINILLA MEXICANA

Una de las cremas heladas mds icénicas de
Sandro Desii es la VAINILLA MEXICANA. Esta
vainilla es muy apreciada en gastronomia, por
su alto poder aromatico y perfil versatil en la
cocina. Nuestra crema helada de Vainilla se
elabora de forma artesanal, dando lugar a
una textura sedosa y suave, bajo una receta
tradicional italiana con toques ligeramente
citricos. Nuestra receta cumple mas de 50
anos y su sabor tan caracteristico y atrevido, la
convierte en la crema helada mdas consumida
por excelencia que resalta la identidad de
nuestro catdlogo tan singular.

CREMOSO DE A.0.V.E CON
TOMATITOS MADUROS EN RAMA

La creacion de una linea de helados con base
de Aceite de Oliva Virgen Extra (A.OV.E.) un gran
reto culinario.Elproducto estrella,yenhomenaje
a los dos ingredientes mas universales del
Mediterraneo: el tomatito maduro en rama y el
A.OV.E. Asi elaboramos un helado vegano con
una textura cremosa sin precedentes. Esta
receta helada, funciona como un potenciador
del saboryunconservante que alargalavidadel
helado en el plato. Una apuesta gastronémica
que se ha ganado el respeto de chefs y
consumidores hasta merecer reconocimiento
(Product of the Year 22 Frank Fol y el World Olive Oil
Exhibition, Awards 2023)

SORBETE DE PIPARRA

Sorbete disruptivo, que impacta por su
frescor y la sutileza del picante de la
Piparra. Propuesta original para ideas
de platillos, tapas, aperitivos atrevidos o
como complemento de carnes o pescados.
Apela al producto autdéctono y potencia la
creatividad entre fogones.




LA PASTA DE SEMOLA
[TALIANA DE TRIGO DURO

PASTA CON OMEGA 3

La singularidad de la pasta Bianca es
su amasado con sémola italiana de
gran duroy Omega 3 de origen vegetal
considerado un dacido graso esencial
con multipropiedades beneficiosas
para el organismo. También se elabora
lentamente y a baja temperatura.

\WE

DI ORIGINE
VEGETALE

RAVIOLI CON RELLENOS CREATIVOS

El valor de nuestra pasta rellena reside tanto
en la masa, elaborada exclusivamente con
sémola italiana de trigo duro, como en el
relleno, que se fabrica con recetas artesanas
y sus combinaciones equilibradas de sabor,
con un alto valor nutricional. Pensada para
hervir.. y también perfecta para freir.

El relleno cobra mayor protagonismo frente
a una masa mas ligera y sabrosa. Gracias a
un sellado y acabado mejorados, garantiza
un cierre 6ptimo y una excelente resistencia
tanto al hervido como al frito. Una pasta
mads compacta y sedosa, con un borde mdés
fino y limpio, disefiada para ofrecer una
experiencia superior en cada bocado.




CREMAS HELADAS

CREMA HELADA DE VAINILLA MEXICANA CON MELOCOTON EN ALMIBAR

El retorno a la artesania del gelato italiano con nuevas ideas y conceptos.
Creaciones cremosas que ofrecen combinaciones con veteados de fruta, recetas
tradicionales y alternativas mas golosas.



REQUESON CON
MIEL Y ROMERO

Crema helada de Montserrat

CAFE RISTRETTO

NEW
7
) ()
% %
VAINILLA PISTACHO
CROCANTI ESMERALDA

() ()
% %
VAINILLA ALMENDRA TOSTADA
MEXICANA CON TURRON DE JIJONA

KEFIR & LIMA

AVELLANA
ITALIANA

CREME
CARAMEL

9 }/
}4{ SIN GLUTEN 7l SIN LACTOSA v VEGANO 2,2L | CUBETA

@ ESPECIAL NINOS
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CANELA CON CREMA STRACCIATELLA GALLETA MARIA
DE CAFE ESPRESSO

¢
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¥
CREMA HELADA TURRON DE AVELLANAS NATA FRESCA
DE TE MATCHA DE AGRAMUNT

AN
&

DULCE DE LECHE CREMA DE VAINILLA
ESTILO PORTENO CON MANZANA AL HORNO
CON CHOCOLATE

() }/ G
% SIN GLUTEN i SIN LACTOSA \’VEGANO 2,2L | CUBETA @ ESPECIAL NINOS
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CARQUINYOLI YOGUR CON CREMA DE
FRAMBUESAS CARAMELO SALADO

9 ()
LECHE YOGUR FRESCO REQUESON
MERENGADA CON MEMBRILLO

9 }/ o
% SIN GLUTEN 7l SIN LACTOSA VVEGANO 2,2L | CUBETA @ ESPECIAL NINOS
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COLECCI
DE CHOCOLATES

/ 0 14 / y / 4 / J
CREMA HELADA DE CHOCOLATE Y 'SUS VIRUTAS /; /
En Sqndro’Desu elaboramos una seleccion de chocolates con diferentes recetas con

diferentes cqyoos y coberturas de denominacié de origen.

/
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SORBETE DE CHOCOLATE CHOCOLATE GRAND
CHOCOLATE Y SUS VIRUTAS CRU 72% CACAO

() S, )

% KV % 4
CHOCOLATE CHOCOLATE BLANCO CHOCOLATE
GIANDUJA CON MATICES COLONIAL
DE VIOLETAS

CHOCOLATE CREMOSO DE A.O.V.E
CON LECHE CACAO CUZCO, FLOR DE SAL

Y NIBS DE CACAO CREMOSO DE A.O.V.E*

*ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

% KV

() .
% SIN GLUTEN ﬁ/ SIN LACTOSA VVEGANO 2,2L | CUBETA @ ESPECIAL NINOS



14

SORBETES

D su ha querldo recuperar el legado del antiguo sorbete, helado de agua, cremoso
e C do a pesar de que no lleva grasa. Elaboraciones con frutas exéticas y combi-
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SORBETE DE FRAMBUESA LECHE
CHOCOLATE SILVESTRE DE COCO

% kv %k VO

FRUTA DE LA PASI()N YUZU CON CITRONELLA
MARACUYA LEMONGRASS

() 9

¥k V ¥k V

CITRICOS FRAMBUESA, LIMON
Y VERDURAS MENTA FRESCA

9 }/ o
}4{ SIN GLUTEN 7l SIN LACTOSA VVEGANO 2,2L | CUBETA @ ESPECIAL NINOS
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MANGO FRESON LIMA, LIMON
Y JENGIBRE

% kv

LIMON EXPRIMIDO LIMON Y
ALBAHACA

Y

PINA TROPICAL MANDARINA
EXPRIMIDA

% kv

() ’/ -
% SIN GLUTEN i SIN LACTOSA \fVEGANO 2,2L | CUBETA @ ESPECIAL NINOS






HELADOS
CREMOSOS AOV.E

HELADO CREMOSO DE A.0.V.E DE TOMATITOS MADUROS EN RAMA

ELABORADOS CON ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

Con un coupage de olivas de cosecha tempra- trientes, y funciona como potenciador del sabor
na se elabora la linea de HELADOS Cremosos de los ingredientes; ademas, al no llevar lactosa
A.O\V.E (Aceite de Oliva Virgen Extra) que es niingredientes de origen animal, se convierte en
exclusiva y registrada para Sandro Desii. Un un producto apto para todas las intolerancias
proceso pionero en la cultura del helado. La (lactosa, gluten, etc) asi como para los amantes
aportacion del Aceite de Oliva Virgen Extra en de los productos veganos. El helado con base de
la base del helado genera una textura cremosa AOVE se mantiene mucho mds tiempo en el pla-
sin precedentes, una rica contribucion de nu- to, fuera del congelador. Ideal para catering.
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NARANJA CONFITADA ALMENDRA Y CACAO CUZCO,FLOR DE
CREMOSO DE A.0.V.E BERGAMOTA SALY NIBS DE CACAO
CREMOSO DE A.O.V.E CREMOSO DE A.O.V.E
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ACEITE DE COSECHA TOMATITOS MADUROS
TEMPRANA EN RAMA
CREMOSO DE A.O.V.E CREMOSO DE A.O.V.E

wW O World
Olive Oil

OE Exhibition

RECONOCIMIENTOS

ACEITE DE OLIVA COMO INGREDIENTE MEJORANTE
1° Ex aequo: Sandro Desii

Cremoso de A.O.V.E. de tomatitos maduros en rama.

() }/ Toor | ol
}4{ SIN GLUTEN 7l SIN LACTOSA v VEGANO 2,2L 1,25L( CUBETA
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CANAPE CON SORBETE DE MOSTAZA INGLESA "

f-

Il Gelato Gastronémico es una seleccion de helados artesanos elaborados para
inspirar la creatividad del chef. Precisamente por sus atributos, ya sean gustos
salados, o con base de aceite de oliva virgen extra o que funcionan como propuestas
bdsicas para acabar un plato, estas creaciones heladas se convierten en conceptos
polivalentes a la hora de idear muchas recetas. Se presentan en un nuevo envase
. color crema, reciclable y funcional que garantiza su 6ptima textura y sabor.




CREMA DE PINO CREMA DE LIMAYY APIO
MEDITERRANEO PARMIGIANO
REGGIANO

J ¢
PIPARRA MOSTAZA LECHE AHUMADA
INGLESA

~
()
¥
QUESO FRESCO QUESO IDIAZABAL
CON MASCARPONE AHUMADO
*EDICION LIMITADA
() Vi
¥ ¥

) | 1 o
% SIN GLUTEN 7l SIN LACTOSA VVEGANO 1,25L| CUBETA @ ESPECIAL NINOS
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CUBETA HELADA
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CUBETA 2,2L

BASE CUBETA APTA PARA CONGELACION
2 200L MEDIDAS 181X163X120 MM
’ CAJA: 6 UD
MEDIDAS CAJA: 19X50X25 CM

BOLAS POR CUBETA: 46 | RACION RECOMENDADA:
2 BOLAS DE @ 45 MM

CONSERVAR A -18°C MANIPULAR A -10/12°C .
FABRICADA CON MOLDE PROPIO: jES EXCLUSIVA!



CUBETA 1,251, GASTRONOMICA

BASE CUBETA APTA PARA CONGELACION
MEDIDAS 179X161X68 MM

CAJA: 9UD

MEDIDAS CAJA: 19X50X25 CM

BOLAS POR CUBETA: 26 | RACION RECOMENDADA:
2 BOLAS DE @ 45 MM

1,250L

CONSERVAR A -18°C MANIPULAR A -10/12°C .
FABRICADA CON MOLDE PROPIO: jES EXCLUSIVA!

23
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BARATTOLINO

120 ML

Una seleccidon de creaciones heladas presentadas en formato tarro de
cristal, BARATTOLINO, de 120ml, con tapa de rosca y reciclable.

MEDIDAS CAJA 12U. CAJA MISMO SABOR
14x21,5x14cm :



CREMAS HELADAS

ALMENDRA TOSTADA CARAMELO SALADO

Sandro © Desii

ALMENDRA
TOSTADA

K
K

KEFIR Y LIMA PISTACHO ESMERALDA

Sandro © Desii

PISTACHO
ESMERALDA

Sandro © Desii

KEFIR
& LIMA

NNNNNNNNNNNNNNNN o

£
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% SIN GLUTEN SIN LACTOSA \f VEGANO ESPECIAL NINOS VOLUMEN 120 ML
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CREMAS HELADAS

VAINILLA MEXICANA

Sandro © Desit

VAINILLA
MEXICANA

CHEESECAKE
CON DULCE DE LECHE

N
Ny

CHOCOLATE Y
SUS VIRUTAS

)
b

¢ -
4‘ SIN GLUTEN SIN LACTOSA \, VEGANO ESPECIAL NINOS VOLUMEN 120 ML
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SORBETES

FRAMBUESA
SILVESTRE

MANGO

% KV

Sandro © Desii

MANGO

3 0 \2

LIMON Y
ALBAHACA

Sandro © Desii

LIMON Y
ALBAHACA

% KV

) o
4‘ SIN GLUTEN SIN LACTOSA v VEGANO ESPECIAL NINOS VOLUMEN 120 ML
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CAPRICCIO

110 ML

RECONOCIMIENTOS

“CAPRICCIO” ha sido galardonado en el 2024 con
LAUS PLATA. GRAN PUBLICO. LINEA PACK." Los
Premios ADG Laus representan la uniony el trabajo
conjunto entre la figura del disefiador y el cliente
como férmula de éxito para producir proyectos
innovadores, con gran impacto y excelencia y de
relevantes aportaciones para la sociedad.”

AWARDS

CAPRICCIO" has been awarded the 2024 LAUS Silver. GRAND
PUBLIC. PACKAGING LINE. The ADG Laus Awards represent
the union and joint work between the designer and the client
as a formula for success to produce innovative projects with
great impact and excellence, and with significant contribu-
tions to society.



CREMA HELADA
VAINILLA CROCANTI

CREMA HELADA
KEFIR & LIMA

K
K

BRAVO! CAPRICCIO!

Los caprichos suelen estar motivados por
el placer personal o el gusto momentdneo,
y pueden surgir sin una razén aparente
o logica. Nuestro |+D se ha vuelto
complaciente y ha creado una versiéon
caprichosa del formato mds popular
del verano, jCAPRICCIO! un squeezer de
110ml con helado artesano, cremoso y
refrescante con ingredientes naturales,

29

SORBETE

FRAMBUESA,
LIMON & MENTA

SORBETE
CITRICOS

N
&

a diferencia de las alternativas mas
industriales. 4 Capriccios, 4 sabores:
de VAINILLA CROCANTI, KEFIR & LIMA,
FRAMBUESA, LIMON & MENTAY CITRICOS.
iTodos son sin gluten!

¢;Donde reside la diferencia? Es un helado
artesano, cremoso, divertido y puedes
consumirlo todo el afo.

()
;j SIN GLUTEN ﬁ’ SIN LACTOSA \f VEGANO E

4,5 @CM
20 CM

(e]e]
CAJA OO0 16U.
UG M. 17 5x17x20,5 CM CAJA MISMO SABOR
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CRISTAL GOURMET

140 ML

MANDARINA EXPRIMIDA CON PIEL DE NARANJA CONFITADA
SELECCION DE HELADOS ARTESANOS DECORADOS

El helado artesano decorado en envase elegante de cristal de 140 ml, con tapa
blanca protectora. Se sirven en 10 uds del mismo gusto.
pi
MEDIDAS CAJA

11,5x29x8,7cm 10U. CAJA MISMO SABOR
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SORBETES
FRUTA DE LA PASION AOVE DE NARANJA
CON NIBS DE CACAO CONFITADA CON PIEL

DE NARANJA CONFITADA
~——
0
¥k V
LIMON EXPRIMIDO CON PIEL FRAMBUESA, LIMON, MENTA
DE NARANJA CONFITADA FRESCA CON PIEL DE LIMON

%k VO

() o
% SIN GLUTEN SIN LACTOSA v VEGANO ESPECIAL NINOS VOLUMEN 140 ML
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SORBETES

CITRICOS Y VERDURAS MANDARINA EXPRIMIDA CON
CON VETEADO DE FRAMBUESA PIEL DE NARANJA CONFITADA

__——
% % KV
CREMAS HELADAS
ALMENDRA TOSTADA CHOCOLATE GRAND CRU
CON TURRON DE JIUJONA 72% CACAO CON ALMENDRAS

CARAMELIZADAS

() -
4‘ SIN GLUTEN SIN LACTOSA \’ VEGANO ESPECIAL NINOS VOLUMEN 140 ML
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CREMAS HELADAS

CAFE RISTRETTO TIRAMISU
CON NIBS DE CACAO VENECIANO

VAINILLA MEXICANA CON
NUECES DE MACADAMIA
CARAMELIZADAS

) .
% SIN GLUTEN SIN LACTOSA v VEGANO ESPECIAL NINOS VOLUMEN 140 ML



VASITO DE VAINILLA MEXICANA



VASITO HELADO

120 ML

ENVASE DESMOLDABLE Y RECICLABLE

Una seleccion de las creaciones heladas en vasito de cartén
de 120ml que incluye cucharilla en la tapa.

MEDIDAS CAJA 12U. CAJA MISMO SABOR
14x21,5x140m :

35
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CREMAS HELADAS

STRACCIATELLA
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VAINILLA MEXICANA
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Z SIN GLUTEN SIN LACTOSA v VEGANO ESPECIAL NINOS VOLUMEN 120 ML
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SORBETES

MANDARINA EXPRIMIDA

LIMON EXPRIMIDO

Sandro © Desii

LIMON
EXPRIMIDO
................ 8 /
J)
onugg ,mu"""“‘

— - POL o can s€00 /M

FRESON

37
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8 CUCHARILLA INCLUIDA
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EMBALAJE
MONOPORCION HELADA

CAPRICCIO

110ML 16 U

[e]e)(e]e)
00|00

00|00
00|00

EMBALAJE 16U. X CAJA
MATERIAL CARTON APTO ALIMENTACION
MEDIDAS 20CM

MEDIDAS CAJA 17,5x17x20,5cm

CONSERVAR A -18°C MANIPULAR A -10/12°C . RECOMENDADO PARA TODOS LOS HELADOS



CRISTAL GOURMET -

00000
140ML lolelelole ks

EMBALAJE 10U. POR CAJA
MATERIAL CRISTAL

MEDIDAS 8,3 X 5,3CM
MEDIDAS CAJA: 11,5x29x8,7cm

BARATTOLINO

Sandro © Desit

REISTACHO 120ML 888 X2 12U

EMBALAJE 12U. POR CAJA

MATERIAL CRISTAL CON TAPA ROSCA
MEDIDAS 5 X 6,8CM

MEDIDAS CAJA 14x21,5x14cm

VASITO HELADO

120ML 888 X2 12 U

EMBALAJE 12U. X CAJA

MATERIAL CARTON APTO ALIMENTACION
MEDIDAS 6,5 X 6,7CM

MEDIDAS CAJA 14x21,5x14cm

8 INCLUYE CUCHARILLA EN LA TAPA



CORTE HELADO
NAPOLITANO

CREMA HELADA DE NATA FRESCA

EL ARTESANO DE MORDISCO

En el siglo XIX, se servia este postre helado en cortes o en porciones.
Originalmente, se presenta con dos obleas o galletas a modo de sGndwich como
helado de mordisco.

*RACIONES ENTRE 13 Y 15 CORTES POR BARRA
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CREMAS HELADAS

ALMENDRA TOSTADA CHOCOLATE

./

% ©

CHOCOLATE Y NATA FRESCA NATA FRESCA

J -
4‘ SIN GLUTEN SIN LACTOSA \’ VEGANO ESPECIAL NINOS
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CREMAS HELADAS

VAINILLA MEXICANA TURRON

*RACIONES ENTRE 13 Y 15 CORTES POR BARRA

NEW PACKAGING

- Sy

PR
P

= -
| oogTENAPOUTANo i
| CORTE=T0 |
N HELAD ¢
sundro€)|)esﬁ 'IZL.ImaFLOI
H
g |
t‘g/ £
]|
oo SU. 42 L
CAJA MISMO SABOR 1200 ML 6,5%26%6,5 CM

RECOMENDACION
ADQUIERE LAS GALLETAS OBLEAS PARA
COMPLETAR EL POSTRE. (CONTIENEN GLUTEN)

9 o
% SIN GLUTEN SIN LACTOSA v VEGANO ESPECIAL NINOS



En Sandro Desii ofrecemos soluciones de pasteleria en formato individual,
tarta al corte y trufas para acompafar nuestro producto helado.

’}K‘ -1.8 constrvar

43
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PASTELERIA INDIVIDUAL

COULANT
DE CHOCOLATE

& [ I -

27 110 G 40-50" 70 MM 23x23x16 CM

COULANT DE
CARAMELO CON
FLOR DE SAL

o R

27 100G 40-50" 80MM  23x23x16 CM

TATIN
DE MANZANA

% [ [
& M O
[e]e)e]

18 120 G 60-75" 100 MM 30x4@ CM

o
00 U./CAJA m
S0 PESO MICROONDAS

(T
MEDIDA ECAJA | | | RacToNES PRECORTADA



TARTAS ENTERAS 45

TARTA DE LIMON
Y MERENGUE

& 1 5 M

3 TARTAS 1KG 45-50" 33x33x17CM 8

PASTEL
DE CHOCOLATE

& A0 o MY

6 TARTAS 1KG  35-40" 29,3x68x11,3CM 12

TRUFAS ARTESANAS

TRUFAS ARTESANAS

oge

SIN GLUTEN 50 12G 24 MM 18x20,5x7 CM

TRUFA DE

.© . CHOCOLATE
|.‘f’ TRADICIONAL
v 0B o

SIN GLUTEN 50 106G 24 MM 18x20,5x7 CM

O T
o, WLk PESO MICROONDAS MEDIDA ECAJA | | | racrones PRECORTADA






PASTA DE

PASTA FRESCA RELLENA ULTRACONGELADA
Raviolone de sémola ultracongelado

Ravioli de sémola ultracongelado

Cannoli snack ultracongelado

PASTA FRESCA ULTRACONGELADA
Pasta fresca ultracongelada

Laminas de lasafia y canelén ultracongeladas
Crepizza gourmet ultracongelada

PASTA DE SECADO LENTO Y A BAJA TEMPERATURA
La Collezione

La Bianca - Amasada con Omega 3 de origen vegetal
Embalaje pasta

EMOLA ITALIANA
DE TRIGO DURO

PASTA DE SEMOLA ITALIANA DE TRIGO DURO

46

50
54
58

62
64
66

68
70
72
76
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PASTA
FRESCA RELLENA
ULTRACONGELADA

Nuestra pasta rellena para hervir, elaborada sélo con sémola italiana
de trigo duro son combinaciones excelentes que consiguen el équilibrio
de sabor aportando gran valor nutricional. También puedes freirlas!

NOTAS DISTINTIVAS

Mas protagonismo para el relleno que la masa de pasta, mas ligero y
sabroso.Sellado y acabado mejorado paragarantizar el cierre y resistencia
al hervido y frito. Pasta mas compacta y sedosa. Borde mas fino y limpio.

RAVIOLI

O & B

101 gr 180 5x6CM  2/4MIN

|_ 1
RAVIOLONE CANNOLI
& BT 0O& B oTT

20-21gr 95 6x65CM 3/4MIN 20-21gr 182 575x35CM  2/3MIN




RAVIOLONE DE RABO ESIOFADO

¢

fapdi



RAVIOLONE DE -

QUESO FRESCO, Semmemtmms  * TJ
ESPINACASY — smemimssms™ &
GRANA PADANO g oo

6x6,5 CM

o0

O —_— N
o T HERVIDOS RACIONE VVE AN }’
OB YICAA ——F= FRITOS | | | CIONES GANO  JI SINLACTOSA
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RAVIOLONE
DE PULARDA
ASADA

RECETA: Una vez hervidos los raviolone,
saltea espinacas y pasas en AOV.E y
reduccion de Oporto.

@) E —_— [N
[ 88 TIc—— |
CAJAZKG 95 6x65CM 3/4MIN HASTA RACION 4/5
DORAR

RAVIOLONE
DE CALABAZA
ASADAY SEITAN

RECETA: Una vez hervidos, saltéalos con
AOVE y picada de frutos secos. Decora \f
con unos brotes de rabano.

@) E - [N
(e)e)
[ &% TI1c— "M
CAJAZKG 95 6x65CM 3/4MIN HASTA RACION 4/5
DORAR



RAVIOLONE
DE BERENJENA
ASADAY QUESO
SCAMORZA
AHUMADO

RECETA: Una vez hervidos, sirvelos con una
crema de shiitake.Acabaremos con aceite de
oliva, flor de sal y pimienta recién molida.

o E - (TN
feYe)
m 000 -|:|— —/— |||
CAJAZKG 95 6x65CM 3/4MIN HASTA  RACION4/5
DORAR

RAVIOLONE
DE RABO
ESTOFADO

RECETA: Con los raviolones
previamente hervidos, saltéalos
con col ching, shitake y una salsa
dejugo de carne.

O = e
[e)e}
[ 8% [} I
CAJAZKG 95 6x65CM 3/4 MIN HASTA RACION 4/5
DORAR







RAVIOLI
DE AL C ACHOF A RECETA: Una vez hervidos los ravioli,

saltéalos con gambas al gijillo.

CON “GUANCIALE

Sb ujoan FRITOS

————Hervipos  HHIgAcioNES VEGANO
OOOUNITS/BOX [_F— FRIED -|:|— BOILED | | | SERVINGS VEGAN

—TF—

HASTA
DORAR

)
2/4MIN

RACIONT0/12

SIN LACTOSA
LACTOSE FREE




RAVIOLI
TOMATE
CONFITADO Y
FETA VEGANO

RECETA: Trocea dados calabaciny saltéalos
con orégano fresco.Una vez hervidala
pasta, agrega olivas kalamatay un alifio a
base de A.O.V.E y unas gotas de lima.

ﬁ OOO E = I
060 1]

CAJAKG 180  5x5CM  2/4MIN  RACON10/12

RAVIOLI DE
PATO ASADO
CON PERA

RECETA: Saltea la pasta hervida
con salsa de asado o salsa teriyaki.

B & E —= g

000 L] = Il

CAJAKG 180 5Bx5CM 2/4MIN HASTA  RACION10/12
DORAR




RAVIOLI DE
CARNE ASADA
DE COCIDO

RECETA: Hierve los ravioli con caldo de
pucheroy sirvelos en sopa.

A& BT M

CAJAKG 180 5x5CM 2/4MIN HASTA  RACION10/12
DORAI

RAVIOLI
DE SETAS
CON BOLETUS

RECETA: Mezcla ricotta romana, albahaca
fresca, tomillo y queso parmesano rallado.

m o) E = (T

550 LT = Il

CAJA2KG 180 5x5CM 2/4MIN HASTA  RACION10/12
DORAR




RAVIOLI CON
CREMA DE
TRUFA NEGRA

RECETA: Hierve los ravioli, prepara varios
huevos fritos y en el plato, rompelos a
modo de huevos estrellados.

A& B TT M

CAJAKG 180  5x5CM  2/4MIN  RACONI0/2

RAVIOLI

DE RICOTTA
ROMANA'Y
GRANA PADANO

RECETA: Prepara un sofrito de puerro,
cebollas tiernas y mascarpone, aiddele
mantequillo, mézclalo con los ravioli hervidos y
una ramita de romero fresco, varias pimientas
Y queso grana padano.

A& B TT M

CAJAKG 180  5x5CM  2/4MIN  RACIONIO/R
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CANNOLI SNACK

CANNOLI DE PANCETA IBERICA FRITO

CANNOLI SNACK

El concepto de ravioli para picar o snacks con rellenos artesanos y
creativos que se pueden freir o hervir. Fabricados con pasta fresca de
sémolaitaliana de trigo duroy huevo, envasados a mano y finalmente
ultracongelados para conservar mejor y mas tiempo sus propiedades.
iDirectamente del congelador para freir!

O

O =
CAJA 00 E W“
2128 6412 CH OB U-/CAIA MEDIDA  —— FRITOS | | HERVIDOS G./PERSONA




CANNOLI DE SOBRASADA IBERICA FRITO
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CANNOLI DE,
PANCETA IBERICA = ==, =

C—F—

Hasta dorar 80-100G

RECETA: Cocina los cannoli hasta que se
doren, sirvelos con salsa romesco.
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CANNOLI

DE MANITAS

DE CERDO

Y TRUFA NEGRA

RECETA: Cocina los cannoli hasta que se
doren, decéralos con carpaccio de gamba, y
afiade ralladura de lima y trufa.

® B 0O =
000 —F—
182 575x35CM 2KG Hastadorar Tambien 80-100G
hervidos

CANNOLI DE
SOBRASADA
IBERICA

RECETA: Frie los cannoli hasta que se doreny
sirvelos como una tapa con topping de miel.

O I
00
000 E m [ F—

182 575x35CM 2KG  Hastadorar 80-100G




M - e AR T
' 4 b X %
v o i K
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,‘ -" 3 . i.
APTA PARA COCCION DIRECTA EN SALSA PA?%\‘QFR*IR#C}‘HERVIR, A 8

| L .'
La pasta fresca también estd elaborada con semolo italiana de trigo duro vy
huevo, envasada y finalmente uItracongeIadq paro conservar mejor y mas ti-
empo sus propiedades. Nuestra pasta es mds porosa, y con un alto ren-
dimiento respecto otras pastas del mercado. Algunas variedades de posto
estdn amasadas con Omega- 3(GC|doI|noIen|co) de drlgen vegetol ' g

CAJA TN hivis ‘1“ \
U./CAJA Sixo8.5x42}cM, | L 1| HERVIDOS G./PERSONA W4




63

TALLARINES AL
HUEVO A LA GUITARRA

RECETA: Una vez hervidos, saltea unas Idminas de ajo en aceite de oliva
virgen y afade dados de tataki de attn marinado, con un picado de
cebollino y cilantro.

Trenza m m

Portion
16 125 Gm/ud. 2KGBOX 1/2 min

T

Hl Es/o CON OMEGA 3 DE

ORIGEN VEGETAL
RECETA: En una sartén saltea setas laminadas con ajo picado y A.O.V.E
y retira. Saltea los rigatoni con el caldo de carne y al final de la coccidn,

afiadele el sofrito de setas y mézclalo todo. Sirvelo con parmesano
rallado.

Ot !t

2KG BOX  1/2 min 80G

GNOCCHI DE PATATA

RECETA: Una vez hervidos, aiidde los gnocchi a un sofrito de puerroy
dados de calabacin en aceite de oliva y hojas de menta.

EU“W

2KG BOX  2/3 min







LAMINAS DE LASANA =
Y CANELONES

CANELONES DE PASTA DE SEMOLA ITALIANA DE TRIGO DURO RELLENOS DE CARNE

LAS ESPECIALIDADES

Hojas de pasta fresca ultracongelada para conservar intactas las propie-
dades de la pasta y preparadas para poder elaborar lasafias o canelones
sin tener que hervir previamente la [amina de pasta. Mdltiples opciones
amasadas con ingredientes como tinta de calamar o espinacas.

# . LAMINA DE PASTA
DE HUEVO

RECETA
Elabora un relleno conraga a la -|:|—

Bolofiesa con un toque de parmesano. 2 min

\

Il

E [ G [ =

19x25 CM 36 UDS 62 GM/UD 21x28,5x12 CM 2KG CAJA -|:|_ HERVIDOS
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CREPIZZA v

LAMINA DE PASTA CON MASA MADRE

AMASADO CON SEMOLA ITALIANA DE TRIGO DURO Y MASA MADRE

Lamina de pasta amasada con sémola italiana de trigo duro y masa madre, la
crepizza gourmet es un concepto gastrondmico que estd entre una crépe y una
base de pizza, es decir, se puede rellenar con ingredientes seleccionados. Se
recomienda cocinarla en plancha o sandwichera hasta que se dore. El resultado
es versatil, sabroso y jcon el perfecto crujiente!

i

E CAJA ﬁ ﬁ’ SIN LACTOSA \f VEGANO

23x16CM 38 UDS  21x28,5x12 CM 2 KG
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Crea tus crepizzas

DESCONGELAR

Nevera
- Temperatura ambiente
Microondas
RELLENAR Y DOBLAR
4 COMER 2 Puedes rellenarla tanto a lo
[ ] ™ ancho como a lo largo

PLANCHA / SANDWICHERA /| HORNO

Untar las caras con un poco de aceite

3 CALENTAR HASTA QUE ESTE DORADO

OO0

RECETA
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e t-i-n-ﬂl- -

PASTA DI SECADO

m

LENTO

Y A BAJA TEMPERATURA

AMASADO CON SEMOLA ITALIANA DE TRIGO DURO

En Sandro Desii elaboramos la pasta
auténtica, siguiendo la tradiciéon napolitana
de los siglos pasados, imitando en
secaderos la temperatura y la humedad
natural. El ingrediente principal es la
sémola italiana de grano duro que confiere

a la pasta mucha porosidad y aumentando
asiel volumeny por lo tanto su rendimiento.
Una de las lineas se elabora con Omega3
de origen vegetal, que nos proporciona
altos beneficios para nuestro organismo.

m BOLSA PASTA CORTA 2KG m CAJA PASTA LARGA 2KG
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LA COLLEZION:

PASTA DE SECADO LENTO Y A BAJA TEMPERATURA
CON SEMOLA ITALIANA DE TRIGO DURO
SLOW DRYING & LOW TEMPERATURE PASTA
WITH ITALIAN DURUM WHEAT SEMOLINA

=

*FORMATO RESTAURACION

SPAGHETTI DE TINTA DE CALAMAR A LA GUITARRA
LAS ESPECIALIDADES
El amasado lento y a baja temperatura es un proceso de fabricacion que respeta la

textura al dente de la pasta. La originalidad de la Collezione reside en que cada varie-
dad se elabora y amasa con ingredientes del mar o de la tierra.

TR e ﬁ BOLSA 2KG
| | | ractoNes [ [ HERvIDOS 70,55 0z
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FIDEUA DE TINTA
DE CALAMAR

RECETA: Dora los fideos con ajo y guindilla, afade mejillones y
calamar. Incorpora el fideo de tinta de calamar, cubre con caldo
de pescado y deja cocer hasta que se evapore.

_Iil_ II|II II|II II|II ﬁ

3/4 MIN 16/17 2KG

1y Fofﬁ%@’ P )
ghzsesgsdy  FIDEUA DB FUMET
"f};,;gg;/zi/;?;\f,\vg DE PESCADO

RECETA: Sofrie bacalao fresco desalado con ajos
! ’ e < !1 tiernos y finaliza la receta con caldo de pescado.
\ 3

i\
\3\ N e S

AN "‘%ﬁ&\“‘ ?‘ 4 gy -
\@ﬂ?i%\“\xir > Q\\ I %.’., "|" "|" "|" m

j{‘::?{ s A v g 3/4MIN  16/17 2KG
\ )

il e XTI

SPAGHETTI DE TINTA
DE CALAMAR
A LA GUITARRA

RECETA: Una vez hervidos, saltéalos con sepiay
alcachofa picada fina.

ﬁ II|II II|II II|II m

4/5 MIN 16/17 2KG
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LA BIANCA

PASTA DE SECADO LENTO Y A BAJA TEMPERATURA

*FORMATO RESTAURACION

CON OMEGA 3 DE
ORIGEN VEGETAL

PASTA CON HUEVO Y OMEGA 3
DE ORIGEN VEGETAL

En Sandro Desii nos preocupamos por el bienestar y la
salud, y hemos querido elaborar una familia de pasta de
secado lento y a baja temperatura, amasada con Omega 3
(acido linolénico) de origen vegetal. Los dcidos grasos omega 3
son un tipo de grasa poliinsaturada esencial, una sustancia que
habitualmente falta en la dieta moderna.




PAPPARDELLE
AL HUEVO

RECETA: Saltea con los ajos los langostinos y saltea la pasta con el
sofrito de verduras, condimenta con ralladura de queso parmesa-
no y varias pimientas al gusto.

10

6/8 MIN  2KG

73

TALLARINES AL HUEVO
A LA GUITARRA  covoreons e

RECETA: Una vez hervidos, saltéalos con aceite de oliva virgen
extray jamén cortado fino. Mézclalo todo fuera del fuego enla
sartén con yema de huevo batida.

5/TMIN  2KG

SPAGHETTI AL HUEVO
A LA GUITARRA somess

RECETA: En una sartén, saltea mantequilla con ldminas
de ajo, ainddele la pasta y varias hojas de salvia fresca,
varias pimientas y parmesano en polvo.

5/TMIN  2KG
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*FORMATO RESTAURACION

RIGATONI
AlL HUBN O s e 2 0=

RECETA: Prepdrala con un sofrito de varias verduras, carne de tocino
troceada y morcilla.

LT

10/12 MIN  2KG

AL H E CON OMEGA 3 DE

ORIGEN VEGETAL
RECETA: En una sartén reduce puerro, calabacin y tomates
cherry. Retirarlo del fuego. En un bol, afiade la ricotta romana y

desmenazala y agrégale la pasta hervida con el sofrito. Trabajar
bien todo y servirlo.

6/8 MIN  2KG
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*FORMATO RESTAURACION

MACARRONES
NAPOLITANOS

RECETA: Ralla tomates maduros, alifia con aceite de oliva extra virgen
y sal pimienta. Aflade ventresca de atin y unas hojas frescas de
albahaca.

LT

6/8 MIN 2KG

AL Hl E‘/O CON OMEGA 3 DE
ORIGEN VEGETAL
RECETA: Una vez hervidos, saltea laminas de alcachofas, dos

dientes de ajo, aceite de oliva y medio vaso de agua de la coccion.
Anade queso parmesano, perejil y tomillo.

-|:|— m *SOLO DISPONIBLE EN TEMPORADA NAVIDENA
12/14 MIN  1,5KG
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EMBALAJE

PASTA FRESCA RELLENA ULTRACONGELADA

RAVIOLI
RAVIOLONE
CANNOLI

2 Kg

EMBALAJE 16 porciones
MATERIAL CARTON APTO ALIMENTACION
CAJA 21x28,5x12 CM

PASTA FRESCA ULTRACONGELADA

TALLARINES
SPAGUETTI
RIGATONI
GNOCCHI

2 Kg

EMBALAJE 16 porciones
MATERIAL CARTON APTO ALIMENTACION
CAJA 21x28,5x12 CM

LAMINAS de pasta para
lasafa y canelones

2 Kg

EMBALAJE 18 uds/kg (36 uds)
MATERIAL CARTON APTO ALIMENTACION
CAJA 21x28,5x12 CM




PASTA FRESCA ULTRACONGELADA

CREPIZZA
2 Kg
EMBALAJE 19 uds/kg (38 uds)

MATERIAL CARTON APTO ALIMENTACION
CAJA 21x28,5x12 CM

PASTA DE SECADO LENTO
Y A BAJA TEMPERATURA

2 Kg
ﬁ CAJA PASTA LARGA 2KG

EMBALAJE 16 porciones
MATERIAL CARTON APTO ALI-
MENTACION

CAJA 21x28,5x12 CM

2 Kg
m BOLSA PASTA CORTA 2KG
EMBALAJE 16 porciones

MATERIAL BOLSA RESISTENTE, APTO
ALIMENTACION
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- IL CUBO GELATO

ENVASE ISOTERMICO, RESISTE 2H FUERA DEL CONGELADOR

CONSERVAR A -18°C MANIPULAR A -10/12°C



CREMAS HELADAS

VAINILLA MEXICANA ALMENDRA TOSTADA
CON TURRON DE JIJONA

CAFE RISTRETTO QUESO FRESCO

CON FRAMBUESAS

9
%% SIN GLUTEN SIN LACTOSA \f VEGANO



82 CREMAS HELADAS

CHOCOLATE COLONIAL DULCE DE LECHE ESTILO
PORTENO CON CHOCOLATE

KEFIR Y LIMA

9
}4{ SIN GLUTEN SIN LACTOSA \’ VEGANO



NATA FRESCA

VAINILLA CROCANTI

CREMAS HELADAS

PISTACHO ESMERALDA

CARAMELO SALADO

83

()
% SIN GLUTEN SIN LACTOSA

\f VEGANO



84 CREMAS HELADAS

CHOCOLATE GRAND CRU LECHE MERENGADA
72% CACAO

P Q)@e@»\«‘@B
NG

SORBETES
CHOCOLATE BLANCO LIMON Y ALBAHACA

CON MATICES DE VIOLETAS




SORBETES 85

FRUTA DE LA PASION CITRICOS Y VERDURAS

X
&

FRAMBUESA, LIMON MANGO
& MENTA FRESCA




86 SORBETES

MANDARINA EXPRIMIDA FRESON

LIMON EXPRIMIDO CREMOSO DE A.O.V.E

CACAO CUZCO, FLOR DE SAL Y NIBS DE CACAO
CREMOSO DE A.O.V.E*

*ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

%KV %KV

9/ SIN GLUTEN » SIN LACTOSA VEGANO
4 GLUTEN FREE | LACTOSE FREE VEGAN



P
v

e K ' ’ y ‘
v SORBETE DE LIMON Y ALBAHACA . ‘g -t s
' L7 CONSERVAR A -18°C MANIPULAR A -10/12°C \f
- b - '/‘ L 8N s ;‘.; . « .
‘ e 2 2 e A Yo - B
= e ~ 7 ¢ Wiy s ' e - b
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LA COLLEZIONE

PASTA DE SECADO LENTO Y A BAJA TEMPERATURA
CON SEMOLA ITALIANA DE TRIGO DURO

FIDEUA DE TINTA DE CALAMAR CON NAVAJAS Y VERDURAS

LAS ESPECIALIDADES

El amasado lento y a baja temperatura es un proceso de
fabricacion que respeta la textura al dente de la pasta. La
originalidad de la Collezione reside en que cada variedad
se elabora y amasa con ingredientes del mar o de la tierra.

| | | mAcTONES '|:|'HEnvmos




ndm()oesii Sandro O Desii  suers ureenss

89

FIDEUA DE FUMET
DE PESCADO

RECETA: Una vez cortada la verdura cebolla, calabacin,
puntas de espdrragos en juliana, saltéala junto con la fideud
hasta que se doren. Cubre con caldo caliente y agrega sal y
pimienta cuando hierva. Aflade los berberechos hasta que
se abran. Controla la coccion de los fideos y como detalle
final simale una nuez de mantequilla y mezcla. Sirve con
flor de sal, pimienta recién molida y aceite de oliva.

ﬁ II|II II|II II|II ﬁ

3/4MIN  2/3 250 G

40| Sandro O Desij

f
A

Y FIDRUA DR

FIDEUA DE TINTA
DE CALAMAR

RECETA: En una sartén con aceite de oliva, saltea ajo tierno,
cebolla y pimiento cortados en brunoise. Cuando cojan
color, agrega las navajas frescas y remueve. Aflade la
fideud de tinta de calamar y sofrie hasta que los fideos se
doren ligeramente. Cubre con fumet o caldo de marisco y
rectifica de sal y pimienta. Calcula el tiempo de coccion de
los fideos y decora el plato con un par de navajas, flor de sal
y pimienta recién molida.

ﬁ II|II II|II II|II m

3/4MIN 2/3 250 G



: LA BIANCA
PASTA & SALUTE

PASTA DE SECADO LENTO Y A BAJA TEMPERATURA
SLOW DRYING & LOW TEMPERATURE PASTA

WE

: R DI ORIGINE -
. . VEGETALE

PASTA CON HUEVO Y OMEGA 3 DE ORIGEN VEGETAL
En Sandro Desii nos preocupamos por el bienestar y la salud, y
hemos querido elaborar una familia de pasta de secado lento y a
baja temperatura, amasada con Omega 3 (acido linolénico) de origen
vegetal. Los dcidos grasos omega 3 son un tipo de grasa poliinsaturada
esencial, una sustancia que habitualmeénte falta en la dieta moderna.

= HERVIDOS
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DEHUEVO  nee
VEGETALE

RECETA: Una vez hervidos, saltea toamte cherry,

ladminas de ajo, clamarcitos y cebollino. Condimenta

con mejorana fresca.

=
)
[

10/12 MIN 500G

IS,
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4% weem 5, DEHUEVO  aems

’}'.‘ OMEGA 3 vl RECETA: En una sartén reduce puerro, calabaciny

2y e ‘—r—y-n" Vel tomates cherry. Retirarlo del fuego. En un bol, aiiade

4 *’5’*’ W/ :":',} la ricotta romana y desmenazala y agrégale la pasta
X 7 / *}4 hervida con el sofrito. Trabajar bien todo y servirlo.

(L Yole ; <
SN = <\ =
’h‘ e ZARS v -|:|— E

% 6/8MIN 500G

TAGLIOLINI  <*€%
DE HUEVO oo
RECETA: En una sartén, saltea mantequilla con ldminas de

I ajo, aiddele la pasta y varias hojas de salvia fresca, varias
y ' " | pimientas y parmesano en polvo.
A

1.1‘/“4‘\ =T A

5/7 MIN 500G




NASTRINI <
DE HUEVO  oigene
RECETA: Una vez hervidos, saltéalos con aceite de oliva

virgen extra y jamon cortado fino. Mézclalo todo fuera
del fuego en la sartén con yema de huevo batida.

5/7MIN 500G

93

WE
FEG,

DI ORIGINE
VEGETALE

ENSALADA FRESCA CON NASTRINI DE HUEVO
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OALSAS

-

v

SPAGHETTI A LA GUITARRA CON SALSA DE TOMATE FRESCO Y ALBAHACA



SANDRO

95

RAGU A LA
BOLONESA

RECETA
Pasar por sartén o cazuela y reducirla con un poco de caye-
nay curry. Perfecta para unos tacos de pollo.

m PACK

180g 12 UDS
24 UDS/cja

. TOMATE
- FRESCO Y
* ALBAHACA

OIDFASHIONED TOMATO SAUCE i
ecets g/ Ancient recipa IN1808/6°%%

TOMATE FRESCO
Y ALBAHACA

RECETA
Ideal como base de pizzas caseras, entre otras ideas!

m PACK

180g 12 UDS
24 UDS/cja

. PESTO A LA |
. GENOVESA

PESTO A LA GENOVESA
(CONCENTRADA)

RECETA
También es perfecta como alifio para ensaladas!

m PACK

130g 12 UDS
24 UDS/cja
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ASESORAMIENTO
GASTRONOMICO

1. ALQUILER DE CARRITOS
DE HELADO PARA EVENTOS

2. ASESORAMIENTO COMERCIAL Y
DE MARKETING
PARA HELADERIAS Y RESTAURACION

3. CARTAS DE POSTRES Y
CARTELERIA PERSONALIZADAS

4. PLANES ESTRATEGICOS Y ESTUDIOS
GASTRONOMICOS A MEDIDA (RECETARIOS/
MARIDAJES DE PRODUCTOS PARA ESPACIOS

DE RESTAURACION Y HOSTELERIA)

GASTRONOMIA 360°

Tras mas de 50 afios de experiencia en el
sector, el equipo de Sandro Desii ofrece un
servicio de asesoramiento gastrondmico
360 o para nuevos proyectos.

CONSULTA CONDICIONES CON NUESTRO EQUIPO COMERCIAL
info@sandrodesii.com



PUBLICIDAD Y DISENO

PERSONALIZADO

CARTA DE POSTRES al
SANDR() DESII

DE%%{E ' Ll

F LA RBYOLCION
DESSERT

CARTELERIA PERSONALIZADA ADAPTADA
A DISTINTOS FORMATOS Y ESPACIOS

. Sandro % Desii

HELADOS
ARTESANOS

CAPRICCIO
CREMOSO!

CHOOSE YOUR FLAVOUR! :

ARTISAN ICE CREAM

FORMATOS DISPONIBLES
Lonas promocionales

Carteleria

Pizarras
Displays (A4 y AD)

HELADOS
ARTESANAL S

= IELADOS

- ARTESANALES

* CONSULTA  CONDICIONES CON

NUESTRO EQUIPO COMERCIAL






Sandro 9 Desii

INVESTIGACION Y ACTIVIDADES GASTRONOMICAS

INFO@SANDRODESII.COM | SANDRODESII.COM

POL. IND. CAN SEDO | CARRER MANYANS 1
08292 ESPARREGUERA, BARCELONA | SPAIN

POL. IND. LES GINESTERES | CARRER DELS HOSTALETS, 2
08293 COLLBATO, BARCELONA | SPAIN






