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RAVIOLI DE
CARNE ASADA
DE COCIDO

Roasted beef stew ravioli

RECETA: Hierve los ravioli con caldo de
pucheroy sirvelos en sopa.

RECIPE: Boil the ravioliin country style

soup and serve as a soup.

ﬂ () . (ML
00
& B T M
CAAXG 180 5x50M 2/4MIN  HASTA  RACIONT0/12
2KGBOX DORAR

RAVIOLI
DE SETAS
CON BOLETUS

Boletus & mushroom ravioli

RECETA: Mezcla ricotta romana, albahaca
fresca, tomillo y queso parmesano rallado.

RECIPE: Mix roman ricotta, fresh basil,
thyme and grated parmesan cheese.

ﬂ O = [Tt
(e]e)

550 E T Il

CAJA2KG 180 5x5CM 2/4MIN HASTA  RACION10/12
2KGBOX DORAR



RAVIOLI CON
CREMA DE
TRUFA NEGRA

Black truffle cream ravioli

RECETA: Hierve los ravioli, prepara varios
huevos fritos y en el plato, rompelos a
modo de huevos estrellados.

RECIPE: Boil the ravioli and fry some eggs.
Then, break the fried eggs over the pasta.

180 Bx5CM  2/4MIN  RACONT0/R

RAVIOLI

DE RICOTTA
ROMANA'Y
GRANA PADANO

Roman ricotta & grana padano Ravioli

RECETA: Prepara un sofrito de puerro,
cebollas tiernas y mascarpone, afddele
mantequillo, mézclalo con los ravioli hervidos y
una ramita de romero fresco, varias pimientas
y queso grana padano.

RECIPE: Sauté leek, green onions and
mascarpone and then add butter. Mix it with
boiled ravioli, spring of fresh rosemary, a blend
of peppers and grana padano cheese.

A& B TT M

CAJAXG 180  5x5CM  2/4MIN  RACONIO/R
2KGBOX
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CANNOLI SNACK

CANNOLI DE MANITAS DE CERDO Y TRUFA NEGRA

CANNOLI SNACK

El nuevo concepto de ravioli para picar o
snacks con rellenos artesanos y creativos
que se pueden freir o hervir. Fabricados con
pasta fresca de sémola italiana de trigo duro
y huevo, envasados a mano y finalmente
ultracongelados para conservar mejor y mas
tiempo sus propiedades.

iDirectamente del congelador para freir!

EOR Sb u./cAA E MEDIDA
21x28,6x12 M OOO UNITS/BOX

SIZE [—F— FRIED

CANNOLI AS A SNACK

A new concept to grab a bite in a snack with
creative and delicious fillings. It can be fried or
boiled. Manufactured with fresh Italian durum-
wheat semolina and egg, manually packed
and finally ultrafrozen in order to preserve its
properties better and for longer.

Direct from fridge to fry!

§
FRITOS HERVIDOS G./PERSONA



CANNOLI DE SOBRASADA IBERICA 5 )



CANNOLI DE
BULEY DE MAR
“TXANGURRO”

Brown crab ‘txangurro’ cannoli

RECETA: Prepara una crema de guisantes de lagrima
con caldo de ave. Frie los cannoli hasta que se doren
y sirvelos en el centro de la emulsion de verdura.

Rocialos con AOVE y decoralos con olivas negras.

RECIPE: Prepare a cream of snow peas with chicken
stock. Fry the cannoli until golden brown and serve
in the centre of the vegetable emulsion. Drizzle with

EVOO and decorate with black olives.

oogoo E Bl:lZ T I

182 575x35CM 2KG Hastadorar Tambien 80-100G
hervidos

CANNOLI

DE MANITAS

DE CERDO

Y TRUFA NEGRA

Pig’s trotters & black truffle cannoli

RECETA: Cocina los cannoli hasta que se
doren, decoralos con carpaccio de gamba, y
afade ralladura de lima'y trufa.

RECIPE: Cook the cannoli until golden brown,
garnish with shrimp carpaccio, and add lime
zest and truffle.

oogoo E BIIIZ T 7 II|II

182 575x35CM 2KG Hastadorar Tambien 80-100G
hervidos




CANNOLI
DE, PANCETA
[BERICA

Iberian streaky bacon cannoli

RECETA: Cocina los cannoli hasta que se
doren, sirvelos con salsa romesco.

RECIPE: Cook the cannoli until golden
brown, and serve with romesco sauce.

E m — i

5,75x3,5CM 2 KG Hasta dorar 80-100G

CANNOLI DE
SOBRASADA
[BERICA

Iberian sobrasada cannoli

RECETA: Frie los cannoli hasta que se doreny
sirvelos como una tapa con topping de miel.

RECIPE: Fry cannoli until golden brown and serve
as a honey topping top.

i E m I
000 —F—

182 575x35CM 2KG  Hastadorar 80-100G
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APTA PARA COCCION DIRECTA EN
SALSA, PARA FREIR O HERVIR

La pasta fresca también esta elaborada con
sémola italiana de trigo duro y huevo, en-
vasada y finalmente ultracongelada para
conservar mejor y mds tiempo sus propie-
dades. Nuestra pasta es mds porosa, y con
un alto rendimiento respecto otras pastas
del mercado. Algunas variedades de pasta

estdn amasadas con Omega-3 (acido
linolénico) de origen vegetal.
U./CAJA CAJA / BOX
U./BOX 21x28,5x12 CM

IR

SUITABLE FOR DIRECT COOKING IN
SAUCE, FRY OR BOIL

Fresh pasta is also produced with durum-
wheat semolina and egg, manually packed
and ultrafrozen in the end, in order to
preserve its properties better in relation
with other pasta brands. Some varieties
are kneaded with Omega3 (linoleic acid)
extracte, from vegetables origins.

== HERVIDOS WNG./PERSONA
T T soneo G./PERSON
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TALLARINES AL
HUEVO A LA GUITARRA

Egg tagliatelle “alla chitarra”

RECETA: Una vez hervidos, saltea
unas ldminas de ajo en aceite de
oliva virgen y afiade dados de tataki
de atn marinado, con un picado de
cebollino y cilantro.

== 010

2KG BOX

Trenza
Portion
16 125 Gm/ud.

RECIPE: Sauté sliced garlic

in extra virgin olive oil and

then add tataki marinated tuna
dices as well as minced chives
and coriander.

(] “W

1/2 min

SPAGHETTI AL HUEVO
A LA GUITARRA

Egg spaguetti “alla chitarra”

RECETA: Una vez hervidos, saltea
con morcilla de Burgos y gambas
frescas troceadas.

= O [

2KG BOX

Trenza
Portion
16 125 Gm/ud.

RECIPE: Once boiled,
tir fry black pudding
with diced fresh prawns.

[ “W

1/2 min

GNOCCHI DE PATATA

Potato gnocchi

RECETA: Una vez hervidos,
afdde los gnocchi a un sofrito de
puerro y dados de calabacin en
aceite de oliva y hojas de menta.

L T71 Y

2KGBOX  2/3 min 80G

RECIPE: Sauté leek and
zucchini dices in olive oil.
Add pippermint leaves and
the boiled gnocchi to the mix.

RIGATONIAL ¢ .

HUEVO

CON OMEGA 3 DE
ORIGEN VEGETAL

Egg rigatoni with vegetable origin omega 3

RECETA: En una sartén saltea
setas laminadas con ajo picado y
A.OV.E y retira. Saltea los rigatoni
con el caldo de carney al final de
la coccion, afiadele el sofrito de
setas y mézclalo todo. Sirvelo con
parmesano rallado.

EU“W

2KGBOX 1/2 min

RECIPE: In a pan, sauté some
mushrooms with chopped garlic
and EV.0.0. Remove from heat, and
in the same pan, sauté the rigatoni
with some meat broth. Once cooked,
add the mushrooms and mix. Serve
with parmesan cheese.






LAMINAS DE LASANA ~ ©
Y CANELONES

LASAGNA &
CANNELLONI SHEETS

~

| 2w

CANELONES DE PASTA DE SEMOLA ITALIANA DE TRIGO DURO RELLENOS DE CARNE

LAS ESPECIALIDADES

Hojas de pasta fresca ultracongelada para conser-
var intactas las propiedades de la pasta y prepara-
das para poder elaborar lasafnas o canelones sin
tener que hervir previomente la ldmina de pasta.
Multiples opciones amasadas con ingredientes
como tinta de calamar o espinacas.

THE SPECIALTIES

Sheets of deep-frozen fresh pasta to keep
intact the properties of the pasta and
prepared to be able to make lasagna or
cannelloni without having to pre-boil pasta
sheet. Multiple options mixed with ingredients
such as ink squid or spinach.

LAMINA DE PASTA DE HUEVO

Egg pasta sheet

RECETA RECIPE -|:|-
S Elabora un relleno con ragd a la Cook a la bolognese sauce with
Bolofiesa con un toque de parmesano. a parmesan touch. 2 min

E

19%x25 CM 36 UDS

m ECAJA / BOX m

HERVIDOS
62 GM/UD 21x28,5x12 CM  2KG BOX -|:|— BOILED
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CREPIZZA

LAMINA DE PASTA CON MASA MADRE

CREPLZZA

PASTA SHEET WITH SOURDOUGH

AMASADO CON SEMOLA ITALIANA DE
TRIGO DURO Y MASA MADRE

Ladmina de pasta amasada con sémola italiana
de trigo duro y masa madre, la crepizza gourmet
es un concepto gastronémico que estd entre
una crépe y una base de pizza, es decir, se
puede rellenar con ingredientes seleccionados.
Se recomienda cocinarla en plancha o
sandwichera hasta que se dore. El resultado es
versatil, sabroso y jcon el perfecto crujiente!

E

23x16CM

Il

CAJA / BOX

38 UDS  21x28,5x12 CM

A

2 KG

WITH ITALIAN DURUM WHEAT SEMOLINA
AND SOURDOUGH

Our gourmet Crepizza is a sourdough durum-
wheat semolina kneaded pasta sheet: a
gastronomic concept that is between a
crépe and pizza dough. It can be filled with
ingredients of your choosing. We recommend
cooking it on a hot griddle or a sandwich press
until tanned. The result is versatile, tasty and
perfectly crunchy!

SIN LACTOSA
7| LACTOSE FREE

VEGANO
VEGAN
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Crea tus crepizzas
Create your own crepizzas

DESCONGELAR

Nevera
s Temperatura ambiente

Microondas

DEFROST
Refrigerator
Room temperature
Microwave

COMER RELLENAR Y DOBLAR
Puedes rellenarla tanto a lo
4 = EATING 2 = ancho como a lo largo

FILL THE CREPIZZA

You can fill it both widthwise and
lengthwise.

PLANCHA / SANDWICHERA / HORNO

Untar las caras con un poco de aceite

3 CALENTAR HASTA QUE ESTE DORADO
|

HEAT UNTIL GOLDEN BROWN
GRIDDLE / SANDWICH MAKER / OVEN

Brush the sides with a little oil

2 =

RECETA
RECIPE
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ANTA D,
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L BIVIEL,
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ECADO

- -

LOW TEMPERATURE
OW DRYING PAS

CON SEMOLA ITALIANA DE TRIGO DURO
WITH ITALIAN DURUM WHEAT SEMOLINA

AMASADO CON SEMOLA ITALIANA
DE TRIGO DURO

En Sandro Desii elaboramos la pasta auténtica,
siguiendo la tradicion napolitana de los siglos
pasados, imitando en secaderos la temperatura
y la humedad natural. El ingrediente principal es
la sémola italiana de grano duro que confiere a
la pasta mucha porosidad y aumentando asi el
volumen y por lo tanto su rendimiento. Una de
las lineas se elabora con Omega3 de origen
vegetal, que nos proporciona altos beneficios
para nuestro organismo.

BOLSA PASTA CORTA
BOX LONG PASTA 2KG

A

WITH ITALIAN DURUM
WHEAT SEMOLINA

In Sandro Desii we manufacture real pasta by
following the Neapolitan tradition of the past
centuries, emulating the temperature and
natural humidity conditions in drying rooms.
The main ingredient is italian durum wheat
semolina, an ingredient that endows our
pasta with its characteristic porosity adding
volume and performance. One of the ranges is
made with Omega3 of vegetable origin, which
provides us with high benefits for our organism.

CAJA PASTA LARGA BAG
SHORT PASTA 2KG

A
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LA COLLEZION:

e

PASTA DE SECADO LENTO Y A BAJA TEMPERATURA
CON SEMOLA ITALIANA DE TRIGO DURO
SLOW DRYING & LOW TEMPERATURE PASTA
WITH ITALIAN DURUM WHEAT SEMOLINA

SPAGHETTI DE TINTA DE CALAMAR A LA GUITARRA
LAS ESPECIALIDADES

El amasado lento y a baja temperatura es un
proceso de fabricacion que respeta la textura al
dente de la pasta. La originalidad de la Collezi-
one reside en que cada variedad se elabora y
amasa con ingredientes del mar o de la tierra.

THE SPECIALTIES

Slow kneading at low temperature is a process
of manufacturing that respects the texture
and al dente of the pasta. The originality of the
Collezione lies in the fact that each variety It
is made and kneaded with ingredients from the
sea or the land.

M pAcTONES === HERVIDOS ﬁ BOLSA 2KG
||| servines [T BorLep 70,55 0Z BOX



FIDEUA DE FUMET
DE PESCADO

Fish fumet “Fideua”

RECETA: Sofrie bacalao fresco RECIPE: Sauté desalted fresh
desalado con ajos tiernos y finaliza cod with spring garlic and finish
la receta con caldo de pescado. the recipe with fish broth..

_Iil_ II|II II|II II|II m

3/4 MIN 16/17  2KG

FIDEUA DE TINTA
DE CALAMAR

Squid ink “Fideua”

RECETA: Prepararla junto con RECIPE: Put raw fideuain a pan with

la fideuda de Fumet para que la garlic and hot pepper until gets brown.

mezcla adopte un color original  Mix with squid ink and then cover it

y servirla con la receta original.  all with fish broth. Cook until broth
evaporates.

_Iil_ II|II II|II II|II m

3/4 MIN 16/17 2KG

SPAGHETTT DE TINTA
DE CALAMAR
A LA GUITARRA

Squid ink spaghetti

RECETA: Una vez hervidos, RECIPE: Boil the spaghetti with
saltéalos con sepia y alcachofa cuttlefish and artichockes.
picada fina.

_Iil_ II|II II|II II|II m

4/5 MIN 16/17 2KG



LA BIANCA
PASTA & SALUTE

PASTA DE SECADO LENTO Y A BAJA TEMPERATURA
SLOW DRYING & LOW TEMPERATURE PASTA

PASTA CON HUEVO Y OMEGA 3
DE ORIGEN VEGETAL

En Sandro Desii nos preocupamos por
el bienestar y la salud, y hemos querido
elaborar una familia de pasta de secado
lento y a baja temperatura, amasada con
Omega 3 (acido linolénico) de origen vegetal.
Los dcidos grasos omega 3 son un tipo de
grasa poliinsaturada esencial, una sustancia
que habitualmente falta en la dieta moderna.

m 2KG

PASTA WITH EGG AND VEGETABLE
ORIGIN OMEGA 3

At Sandro Desii we care about health and
well-bieng, and so we are exited to prepare a
family of pasta slow drying at low temperature
kneaded with (linolenic-acid) of a vegetable
origin. Omega 3 fatty acids are a type of
essential poly- unsaturated fat, a substance
usually not present in modern-day diets.

]:l—; HERVIDOS
BOILED



PAPPARDELLE ”
AL HUEVO

Egg pappardelle

RECETA: Saltea con los ajos RECIPE: Sauté the prawns with the
los langostinos y saltea la pastacon  garlic and sauté the pasta with

el sofrito de verduras, condimenta the sautéed vegetables, season
con ralladura de queso parmesanoy  with grated Parmesan cheese and
varias pimientas al gusto. various peppers to taste.

6/8 MIN 2KG

TALLARINES AL HUEVO
A LA GUITARRA saeas

Egg tagliatelle “alla chitarra”
with vegetable origin omega 3

RECETA: Una vez hervidos, saltéalos  RECIPE: Once coocked, add extra

con aceite de oliva virgen extra y virgin olive oil and finely cut iberian
jamon cortado fino. Mézclalo todo ham. Mix it in the pan, away from
fuera del fuego en la sartén con the heat with a beaten egg yolk.
yema de huevo batida.
T 0
5/TMIN  2KG

SPAGHETTI AL HUEVO
A LA GUITARRA saeess:

Egg spaghetti “alla chitarra”
with vegetable origin omega 3

RECETA: En una sartén, saltea RECIPE: In a pan, stir fry some butter
mantequilla con Iédminas de ajo, with sliced garlic, and add the pasta
afddele la pasta y varias hojas de with fresh salvia leaves, a pepper mix
salvia fresca, varias pimientas y and grated parmesan cheese.

parmesano en polvo.

710

5/TMIN  2KG
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RIGATONI
AL HUEVO

CON 0y,
&
Q

)

03

20 H5t3?

P
2
AL g

9
“26eN \E

CON OMEGA 3 DE
ORIGEN VEGETAL

Egg rigatoni with vegetable origin omega 3

RECETA: Prepdrala con un sofrito RECIPE: Once boiled, sauté

de varias verduras, carne de
tocino troceada
y morcilla.

T

10/12 MIN  2KG

cherry tomatoes, garlic slices,
squid and chives. Season with
fresh marjoram.

PENNETTE

AL HUEVO

Egg pennette with veg

CON 0y,
23
G

)

03

20 H5t3%

)
2
AL g
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QIGEN \]@
CON OMEGA 3 DE
ORIGEN VEGETAL

etable origin omega 3

RECETA: En una sartén reduce RECIPE: Reduces leeks,

puerro, calabacin y tomates
cherry. Retirarlo del fuego. En

cucumber, and cherry tomatoes.
In a bowl, crumble some ricotta

un bol, aiade la ricotta romana romana cheese and mix in the

y desmenizala y agrégale la
pasta hervida con el sofrito.
Trabajar bien todo y servirlo.

6/8 MIN  2KG

boiled pasta
and vegetables. Mix it well
and serve.
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MACARRONES
NAPOLITANOS

Neapolitan macaroni with egg

RECETA: Ralla tomates maduros,
alifia con aceite de oliva extra
virgeny sal pimienta. Aflade
ventresca de atan y unas hojas
frescas de albahaca.

6/8 MIN 2KG

RECIPE: Grate ripe tomatoes,
dress with extra virgin olive
oil and season with salt and
pepper. Add tuna belly and
some fresh basil leaves.

LUMACONI
AL HUEVO

CON OMEGA 3 DE
ORIGEN VEGETAL

Egg lumaconi with vegetable origin omega 3

RECETA: Una vez hervidos, sal-
tea ldminas de alcachofas, dos
dientes de ajo, aceite de oliva y
medio vaso de agua de la coc-
cion. Aflade queso parmesano,
perejil y tomillo.

LT

12/14 MIN  1,5KG

RECIPE: Once boiled, sauté
artichoke slices, two cloves of
garlic, olive oil and half a glass
of cooking water. Add parmesan
cheese, parsley

and thyme.

m *SOLO DISPONIBLE EN TEMPORADA NAVIDENA
*ONLY AVAILABLE DURING CHRISTMAS SEASON



"‘ EMBALAJE
PACKAGING

PASTA FRESCA RELLENA ULTRACONGELADA

Ultra Forzen Fresh Stuffed Pasta

RAVIOLI
RAVIOLONE
CANNOLI

2 Kg

70.55 US FL 0Z

EMBALAJE 16 porciones
MATERIAL CARTON APTO ALIMENTACION
CAJA 21x28,5x12 CM

PACKAGING 16 portion
MATERIAL FOOD GRADE CARDBOARD
BOX 21x28,5x12 CM

PASTA FRESCA ULTRACONGELADA

Ultra Forzen Fresh Pasta

TALLARINES
SPAGUETTI
RIGATONI
GNOCCHI

2 Kg
70.55 US FL 0Z

EMBALAJE 16 porciones
MATERIAL CARTON APTO ALIMENTACION
CAJA 21x28,5x12 CM

PACKAGING 16 portion
MATERIAL FOOD GRADE CARDBOARD
BOX 21x28,5x12 CM

LAMINAS de pasta para
lasaia y canelones

2 Kg

70.55 US FL OZ

EMBALAJE 18 uds/kg (36 uds)
MATERIAL CARTON APTO ALIMENTACION
CAJA 21x28,5x12 CM

PACKAGING 18 uds/kg (36 uds)
MATERIAL FOOD GRADE CARDBOARD
BOX 21x28,5x12 CM
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PASTA FRESCA ULTRACONGELADA

Ultra fresh Forzen Pasta

CREPIZZA

2 Kg
70.55 US FL 0Z

EMBALAJE 19 uds/kg (38 uds)
MATERIAL CARTON APTO ALIMENTACION
CAJA 21x28,5x12 CM

PACKAGING 19 uds/kg (38 uds)
MATERIAL FOOD GRADE CARDBOARD
BOX 21x28,5x12 CM

PASTA DE SECADO LENTO
Y A BAJA TEMPERATURA

Low Temperature slow drying pasta

2 Kg
70.55 US FL 0Z

ﬁ CAJA PASTA LARGA BAG
SHORT PASTA 2KG

EMBALAJE 16 porciones

MATERIAL CARTON APTO ALIMENTACION

CAJA 21x28,5x12 CM

PACKAGING 16 portion

MATERIAL FOOD GRADE CARDBOARD
BOX 21x28,5x12 CM

2 Kg
70.55 US FL 0Z

m BOLSA PASTA CORTA
BOX LONG PASTA 2KG
EMBALAJE 16 porciones

MATERIAL BOLSA RESISTENTE, APTO ALIMENTACION

PACKAGING 16 portion
MATERIAL FOOD GRADE RESISTENTE BAG
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SALSAS
SAUCES

SPAGHETTI A LA GUITARRA CON SALSA DE TOMATE FRESCO Y ALBAHACA



RAGU

81

A LA BOLONESA

Bolognese ragout

RECETA

Pasar por sartén o cazuela y re-
ducirla con un poco de cayena y
curry. Perfecta para unos tacos
de pollo.

m PACK

180g 12 UDS
24 UDS/cja

RECIPE

Go through frying pan or
casserole and reduce it with a
little cayenne and curry. Perfect
for some chicken tacos.

TOMATE FRESCO
Y ALBAHACA

Fresh toamto & basil

RECETA
Ideal como base de pizzas
caseras, entre otras ideas!

m PACK

180g 12 UDS
24 UDS/cja

RECIPE
Ideal as a base for homemade
pizzas, among other ideas!

' PESTO A LA |
GENOVESA

PESTO A LA GENOVESA
(CONCENTRADA)

Pesto alla genovese (concentrate)

RECETA
También es perfecta como alifio
para ensaladas!

m PACK

130g 12 UDS
24 UDS/cja

RECIPE
It is also perfect as a salad
dressing!
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ASESORAMIENTO

GASTRONOMICO

GASTRONOMICAL
CONSULTING

1. ALQUILER DE CARRITOS
DE HELADO PARA EVENTOS

Ice cream cart rental for events

2. ASESORAMIENTO COMERCIAL Y DE MARKETING
PARA HELADERIAS Y RESTAURACION

Commercial advice and marketing
for ice cream parlors and restaurants

3. CARTAS DE POSTRES Y
CARTELERIA PERSONALIZADAS

Taylormade dessert menu

4. PLANES ESTRATEGICOS Y ESTUDIOS
GASTRONOMICOS A MEDIDA (RECETARIOS/
MARIDAJES DE PRODUCTOS PARA ESPACIOS

DE RESTAURACION Y HOSTELERIA)

Ice Strategic plans and gastronomic
studies tailored (recipes / product pairings
for spaces catering and hospitality)

GASTRONOMIA 360° 360° GASTRONOMY

Tras mas de 50 anos de experiencia en el After more than 50 years of experience
sector, el equipo de Sandro Desii ofrece un in the sector, the Sandro Desii team
servicio de asesoramiento gastrondémico offers a service of gastronomic advice for
360 o para nuevos proyectos. new projects.

CONSULTA CONDICIONES CON NUESTRO EQUIPO COMERCIAL | CHECK TERMS WITH OUR COMMERCIAL TEAM
info@sandrodesii.com
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PUBLICIDAD Y DISENO
MARKETING & DESIGN

F““’”"‘

LA REVOLUCION
DEL HELADO

DESIIRE
FOR
DESSERT

CARTA DE POSTRES @
SANDRO DESII

Menu dessert Sandro Desii

CARTELERIA PERSONALIZADA
Personalized posters

4@
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